Zutaten
far 10 Stick

150 g Ribli Kase

250 g Bauern-Brotaufstrich
10 Knabbertaler

3 EL Heumilch

50 g gemahlene Mandeln
1 grolRe Karotte

20 schwarze Pfefferkorner
Kresse zum Garnieren

' SZ’honegger

Kase Alm

Zubereitung

1. Zuerst den Ribli Kdse fein reiben.

2. Nun den Bauern-Brotaufstrich mit der Milch cremig riihren, die
gemahlenen Mandeln dazugeben und vermischen.

3. Mit leicht feuchten Handen ca. 10 Ballchen aus der Kase-Mandel-
Masse formen.

4. Die Ballchen in dem geriebenen Riibli Kdse wenden.

5. Die Karotte schalen und der Lange nach in diinne Streifen schneiden.

6. Nun aus den Karottenstreifen FliBe und Schnabel schneiden.

7. Je ein Kaseballchen auf einen Knabbertaler setzen.

8. Mit den FiiRen, Schabeln und den Pfefferkdrnern als Augen

dekorieren und mit Kresse garnieren.

Viel Spa8 beim Nachmachen!

aus Heumilch g.t.S. .




