‘ SZ’ltonegger

Kase Alm

Wiirziger Ofenpfannkuchen

mit Almwiesenkase

Zutaten
fur 4 Personen

I50 g Almwiesenkase

100 g Alpler Brotaufstrich
00 ml Heumilch

50 g Bauernschinken in Scheiben
160 g Mehl

| TL Backpulver

4 Eier

2 Frihlingszwiebeln

3 - 4 Champignons
Schnittlauch zum Garnieren
Salz, Pfeffer

Viel SpaR beim Nachmachen!

Zubereitung

1. Den Backofen auf 180 °C vorheizen. Den Almwiesenkase
fein reiben.

2. Die Frihlingszwiebel in feine Ringe und die Champignons in
feine Wiirfel schneiden.

3. AnschlielRend die Eier schaumig schlagen, Mehl und
Backpulver vermischen und nach und nach unterheben.

4. Frihlingszwiebeln und Champignons mit zur Masse geben,
mit Salz und Pfeffer abschmecken und kurz durchmischen.

5. Eine Auflaufform mit Backpapier auslegen, die Masse in die
Form eingieBen und mit dem geriebenen Almwiesenkdse
bestreuen.

6. Zuletzt die Scheiben vom Bauernschinken auf die Masse
legen.

7. Den Ofenpfannkuchen bei 180 °C HeiBluft fir etwa 20
Minuten backen.

8. Den Pfannkuchen aus dem Ofen nehmen, mit einem Klecks
Alpler Brotaufstrich und frischem Schnittlauch garnieren.

aus Heumilch g.t.S.
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