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Zutaten
flr 4 Personen

200 g Holunderkase
2 feste Birnen

1 Zwiebel

% Knoblauchzehe

4 EL Zitronensaft

4 ELOI

Etwas Schnittlauch zum Garnieren

Salz, Pfeffer

Viel Spaf beim Nachmachen!

.Q'lwnegger

Kdse Alm

Kasesalat

Zubereitung:

1.

Die Zwiebeln in sehr feine Wiirfel schneiden, Knoblauchzehe
durchpressen und beides mit dem Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Ol verriihren.

Die Birnen vierteln, in diinne Scheiben schneiden und dann sofort
in die Marinade geben, damit sie nicht braun werden.

Den Holunderkase in kleine Wiirfel schneiden, hinzufiigen und
alles gut vermischen.

Nun den Salat ca. 30 Minuten ziehen lassen.

Den Schnittlauch in kleine Rollchen schneiden und tGber den Salat
streuen und servieren.

aus Heumilch g.t.S. .




