Zutaten fiir 4 Personen

300 g geriebener Schonegger Allgduzeller
100 g geriebener Schonegger Uriger Bergler
100 g geriebener Schonegger Almwiesenkase
100 g Schonegger Bauern-Frischkadse

300 g Buttermilch

20 g Mehl

Zubereitung

Mit Salz abschmecken.

NouhkownhR

Guten Appetit! '

2 Knoblauchzehen
3-4 Spritzer Zitronensaft
2 Prisen Muskat

Pfeffer, Salz
Schonegger Bauernbrot oder WeilRbrot
zum Eintauchen

Knoblauch fein wiirfeln und in den Topf geben.

Knoblauch mit Buttermilch und Mehl verrihren und kurz aufkochen.

Frischkase, Zitronensaft, Pfeffer und Muskat zugeben und erwarmen.

Geriebenen Kase zugeben und unter standigem Rihren auf kleiner Flamme erwarmen.

In einen Fonduetopf umfillen, zum Warmhalten auf ein Stévchen stellen.
Schonegger Bauernbrot oder WeilRbrot in grobe Wiirfel schneiden und servieren.




