S'clwneyger

Kase Alm

Zutaten fiir 4 Personen

1 Zucchini

1 rote Paprika

1 gelbe Paprika

2 Maiskolben vorgegart

4 Schalotten

1 Knoblauchzehe

200 g Schonegger Gipfelstirmer

Olivendl, Salz, Pfeffer, Thymian und Rosmarin fiir die Marinade
Barbeclette zum Kaseschmelzen

Zubereitung

Fiir das GrillgemUse zunachst die Paprika und die Zucchini waschen. Die Paprika entkernen, halbieren und in
Streifen schneiden. Die Zucchini und die Maiskolben ebenfalls in Scheiben schneiden. Schalotten und
Knoblauch abziehen. Die Schalotten am Stiick lassen oder halbieren und den Knoblauch fein hacken. Die
Krauter waschen und ebenfalls fein hacken. Das Gemiise in eine grofRe Schiissel geben und mit den
Gewlrzen, den Krdutern und dem Olivendl vermischen. Danach fiir ca. 30 min ziehen lassen.

Das marinierte Gemiise entweder in einer gusseisernen Pfanne auf dem Grill oder direkt auf dem Grillrost
bei direkter Hitze braten, bis es leicht gerdstet ist.

Schonegger Gipfelstlirmer in Scheiben schneiden und im Barbeclette auf dem Grill zum Schmelzen bringen.
Das fertig gegarte Grillgemise auf Tellern anrichten und den geschmolzenen Kase dariiber laufen Iasen

Viel Spal} beim Nachmachen!
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aus Heumilch g.t.S.




