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Zutaten Zubereitung

200g Schénegger Kaseballchen, natur Die verschiedenen Zutaten
vorbereiten und auf kleinen Tellern fiir
die jeweiligen Bdllchen geben.
Schénegger Késebdillchen in ein Sieb
geben, gut abtropfen lassen und ggf.
mit den Hdnden zu einer Kugel
nachformen. Danach in dem Teller mit

Zutaten zum Walzen:

Speckbalichen

Schonegger Bauernschinken geschnitten, fein
gewdlrfelt und in der Pfanne kross angebraten
Gerostete Zwiebeln (selbstgemacht oder fertig)

Krauterballchen den gewiinschten Zutaten wdlzen und
Verschiedene frische Krauter wie Dill, Kresse, auf einer Platte servieren. Die bunten
Schnittlauch, Petersilie, Basilikum, etc., fein gehackt  kgsepillchen lassen sich gut am
Bliitenbillchen Vortag zubereiten und im Kiihlschrank
Essbare Bliiten oder Gewirz-Blitenmischung aufbewahren.

Mediterrane Ballchen
Pistazien, fein gehackt
Getrocknete Tomaten, fein gewirfelt

SiiBe Ballchen

Walnusse, fein gehackt und in der Pfanne angerdstet
Schonegger Sommerblitenhonig (Falls der Honig
nicht fllssig genug ist, einfach etwas erwarmen)

Viel Spal} beim Nachmachen!
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